SAINT GERMAIN
DE CRAYES

Cuvée Tradition Blanc de blancs

Elégance et Funesse

COMPOSITION : 100% Chardonnay

COMMENTAIRES DE DEGUSTATION :
SA'NT GERMMN
DE CRAYEs

Couleur : La robe jaune citron est nuancée de jolis reflets verts.
L'effervescence, assez intense, donne une impression dynamique
dans la flGte. Le cordon de bulles est bien nourri et la présentation
générale parait fraiche et pétulante.

Nez: Le premier nez dévoile des notes classiques de beurre, de
biscuits et de fleurs jaunes (genét, jonquille). Apres quelques
minutes, 'amande, I'ananas et le miel de printemps apportent un
caractere de finesse. A I'aération dans le verre, on percoit une
certaine minéralité ainsi qu'une note chaleureuse (fruits a I'eau-de-
vie).

Il s'agit d'un nez tres fin et complexe, sur la fraicheur et la
délicatesse.

En bouche: L'attaque est fraiche elle aussi, presque vive, avec une

effervescence trés crémeuse. Sans aucun « mordant », la belle acidité du

vin va ensuite nous accompagner jusqu’a la finale.
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